MAINS

SPECIAL

Limousin Ribeye

Friet, Pepersaus

Herefords Entrecote

Friet, Béarnaise saus

Rode Poon

Selderij, Mosterd en Dillesaus

Boeuf Bourguignon

Pittige Bloemkool

Hummus, Tomaat, Gerookte Amandelen
Eendenborst

Pompoen, Couscous, Sinaasappel
Risotto

Bospaddestoelen, Parmézaanse kaas
Wildzwijn

Spruitjes, Spek, Kastanjes

Hertenrug

Spitskool, Paddenstoelen, Jeneverbes jus
Schelvis

Topinamboer, Shiitake, Hazelnoot

HET LOKAAL

26.-
26.-
22 -

22 -
22 -

24.-
22 -
24.-
24.-
22 -

COTE DE BOEUF

BLANC BLEU BELGE

Op het bot

FRIET MET BEARNAISE SAUS
VOOR 2 PERSONEN
(bereidingstijd 30 minuten)
COTE DE BOEUF

BLANC BLEU BELGE

Op het bot

FRIET MET BEARNAISE SAUS
VOOR 2 PERSONEN
(bereidingstijd 30 minuten)



SPECIAL MAINS

DESSERTS

HET LOKAAL

Limousin Ribeye 26.-
Friet, Pepersaus

Herefords Entrecote 26.-
Friet, Béarnaise saus

Rode Poon 22--
Selderij, Mosterd en Dillesaus

Boeuf Bourguignon 22--
Pittige Bloemkool 22-
Hummus, Tomaat, Gerookte Amandelen

Eendenborst 24 -
Pompoen, Couscous, Sinaasappel

Risotto 22-
Bospaddestoelen, Parmezaanse kaas

Wildzwiin 24-
Spruitjes, Spek, Kastanjes

Hertenrug 24 -
Spitskool, Paddenstoelen, Jeneverbes jus

Schelvis 22-
Topinamboer, Shiitake, Hazelnoot

COTE DE BOEUF 60.-
BLANC BLEU BELGE

Op het bot

FRIET MET BEARNAISE SAUS

VOOR 2 PERSONEN

(bereidingstijd 30 minuten)

Koffie Créme 1-
Banaan, Passievrucht

Thee Créeme 8-
Honingkrokant, citroen

Mille Feuille 8-
Vanille Parfait, Appel, Karamel

Pure Chocolade Mouse 8-
Macadamia, Zeezout

Roomkaas 8-
Bramen, Witte Chocolade

Kaas assortiment 9-
Krentenbrood, appelstroop

Roomkaas 8-
Bramen, Witte Chocolade

Kaas assortiment 9-
Krentenbrood, appelstroop

Koffie 250 == Thee 2.50
Espresso 2.50 el

Cappuccino 20 " yersemummee 3
Latte Macchiato 210

Café Latte 270



SPECIAL

Limousin Ribeye
Friet, Pepersaus
Herefords Entrecoie
Friet, Béarnaise saus

Rode Poon
Selderij, Mosterd en Dillesaus

Pittige Bloemkool
Hummus, Tomaat, Gerookte Amandelen

Eendenhorst
Pompoen, Couscous, Sinaasappel

COTE DE BOEUF

BLANC BLEU BELGE

Op het bot

FRIET MET BEARNAISE SAUS
VOOR 2 PERSONEN
(bereidingstijd 30 minuten)

HET LOKAAL

26.--
26.--
22

22
22

24 -




HET LOKAAL
LUNCH

Geitenkaas 130
Gekarameliseerde appel, Rode biet Balsamico

Beenham 150
Krokante ui, Bosui, Honingmosterdsaus

Pulled Pork 150
Kimchi, Gekonfijte ui, Mango salsa

Tonijnsalade 150
Kappertjes, Komkommer, Olijven, Rode ui, Krokante ui

Gerookte Zalm 8.50
Garnalen, Komkommer, Rode ui Citroenmayonaise

Carpaccio 8.50
Old Amsterdam, Pjnboompities, Bosui, Truffelmayonaise

Kroketten “Van Dobben” 8.50
2 Stuks, Grove mosterd, Boerenbrood

Gegrilde Kip 1-

Spek, £i, Croutons, Parmezaanse kaas, Zongedroogde tomaat,
Mosterddressing

Gerookte Carpaccio 12-
Gerookte Rib-Eye. Pjjnboompitten, Old Amsterdam, Pompoen,
Truffelmayonaise

Geitenkaas 1-
Gekarameliseerde appel Vijgen, Rode port, Notenmix, Balsamico
Gerookte Zalm 12-

Gamba’s, Asperge, Zoetzure komkommer, Bosui, Citroenmayonaise

Soep U/D DRG 5.50
Bereid met regionale producten | seizoensgebonden

Mosterdsoep 5.50
‘Groninger’ droge worst, Room, Bosui

Tomatensoep 5.50

ltaliaanse kruiden, Oljjfolie, Prei

STARTERS

SALADS

HET LOKAAL
DINNER

Steak Tartaar (120gr.) 16.-
Buffel Mozzarella 14.50
Tomaat, Citroen

Viitello Tonnato 11.50
Kalfslende, Tonjin créme

Gerookte Makreel 16.50
Rodle biet, Mieriksworte/

Gepocheerd El 13-
Groene Aspergers, Coppacollo Ham, Schuim van Kaas

Buikspek 11-
Zuurkool Haringkuit, Beurre Noisette schuim

Garnalen kroketten 15.50

Hollandse garnalen, citroen mayonaise

Gegrilde Kip 1-
Spek, El Croutons, Parmezaanse kaas, Zongedroogde tomaat,
Mosterddressing

Gerookte Carpaccio 12-
Gerogkte Rib-£ye, Pinboompitten, Old Amsterdam, Pompoen,
Trdffelmaydnaise

Geitenkaas 1-
Gekéarameliseerde appel, Vigen, Rode port, Notenmix, Balsamico
Gerookte Zalm 12-
Gambass, Aspelge, Zoetzure komkommer, Bosui, Citroenmayonaise
Soep V/D DRG 5.50
Bereid met regionale praducten [ Seizoensgebonden

Mosterdsoep 5.50
‘Groninger’ droge worst, Room, Bosui

Tomatensoep 550

ltaliaanse kruiden, Oljjfolie Prei





